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Exposé des faits et concl usions

1198.D

La denande de brevet européen n° 92 911 733.1 du

3 juin 1992 (nunméro de publication internationale

WO 92/21 318) a donné lieu a la délivrance du brevet
européen n° 0 586 501 sur |a base de 13 revendications
pour les Etats contractants AT, BE, CH LI, DE, DK, FR
@B, GR IT, NL, SE et 13 revendications pour |'Etat
contractant ES. Les revendications indépendantes 1, 7,
10 et 11 pour les Etats contractants autres que

| ' Espagne et | a revendication 1 pour |'Espagne ont,
respectivenent, les libellés suivants :

"1. Dérivés N acyl és de neél anges acide am nés de fornul e
général e |

R- CO- NH- CH- COCH

dans | aquelle :

R représente un radical en C - G, saturé ou insaturé,
[inéaire ou ramfié

R représente une chaine principale d acide am né,

ainsi que les sels de ces dérivés de nel ange d' aci de
am nés, lesdits nelanges d'aci des am nés étant issus
d' hydrol ysats de protéines de céréales."”

"7. Conposition cosnmétique caractérisée en ce qu'elle
contient au noins un dérivé N-acyl é d' un nel ange

d' acides am nés de formule | et/ou un sel d un de ces
dérivés, tels que définis dans |'une quel conque des
revendi cations 1 a 6."
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"10. Wilisation a titre de produits cosnétiques des
dérivés N acyl és de neél anges d' aci des am nés de fornule
| et de leur sels tels que définis dans |'une des

~

revendi cations 1 a 6."

"11. Conposition détergente caractérisée en ce qu' elle
contient au noins un dérivé N-acyl é d un nel ange

d' aci des am nés de fornule | et/ou d un sel d' un de ces
dérivés tels que définis dans |'une quel conque des
revendi cations 1 a 6."

"1. Procédé de préparation de dérivés N-acyl és de
nmel anges d' aci des am nés de formul e général e |

R- CO- NH- CH- COH
I
R

dans | aquel l e

R représente un radical en C, - C,, saturé ou insatureé,
linéaire ou ramfié,

R représente une chaine principale d acide ani né,

ainsi que les sels de ces dérivés de nel ange d' aci des
am nés,

| edit procédé étant caractérisé en ce que

- on procéde a | ' hydrolyse totale d' une protéine de

BN

céréale de sorte a obtenir un nélange d' aci des
am nés, puis

- on acyle les acides am nés de |'hydrolysat a |'aide

1198.D Y A



1198.D

- 3 - T 0622/ 97

de dérivés carboxyliques activés de fornule RCOOH, R
étant tel que défini ci-dessus et,

- le cas échéant, on fait réagir |les acides am nés N
acyl és obtenus avec une base m néral e ou organi que."

Une procédure d' opposition a été engagée contre le
brevet délivré. L'opposante a requis |a révocation du
brevet pour manque de nouveauté et d'activité inventive
de | ' objet tel que revendiqué (article 100(a) CBE). Elle
s' est appuyée, entre autres, sur |les docunents

sui vant s

D1 : DE- A-3 422 496

D2 : Traduction all emande de JP-A-53/99 086
D3 Traduction al |l emande de JP-A-61/291 700

L' opposition a été rejetée et le brevet, nmaintenu tel
que délivré. La décision de rejet a été remse a la
poste le 21 avril 1997.

a) La Division d opposition avait constaté qu' une
conmposition conportant tous |es conposants d'un
hydrol ysat de protéines céréales n' était divul guée ni
par D3 ni par D2. Ces docunents portaient sur |es
hydr ol ysats de protéi nes de col |l agene, qui avai ent
une conposition différente ; ils ne conportaient pas
de thryptophane par exenple. L'objet de |a
revendi cation 1 telle que délivrée était donc
nouveau.

b) Quant a |'activité inventive, au vu de D1, D2 et/ou
D3, il n"était pas évident que |es conpositions
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tell es que revendi quées dans | e brevet contesté
pernettaient |'obtention de solutions trés peu

col orées et stables a un pH de 5,5 et présentai ent un
pouvoi r viscosant faible en solution aqueuse. L'objet
tel que revendiqué inpliquait donc une activité

I nventive.

Le 7 juin 1997, |'opposante (requérante) a formé un
recours contre cette décision et a payé |la taxe
prescrite le méne jour. Le nénoire exposant les notifs
du recours a été déposé le 31 juillet 1997.

Par lettre du 18 février 1998, la titulaire (intinée) a

souni s ses arguments en réponse au ménoire exposant |es

notifs de recours, et par lettre du 4 février 2002, elle
a annoncé qu'elle n'assisterait pas a |la procédure orale
qui devait se déroul er devant |a Chanbre de recours.

La procédure orale s'est déroul ée le 20 février 2002 en
| " absence de |'intimée, confornménent a la
regle 71(2) CBE

Les argunments de | a requérante peuvent se résuner
ai nsi

a) Quant a |l a nouveauté, |a conposition nobyenne en
aci des am nés, telle que divul guée par |le brevet
Opposé, représentait une caractéristique interne de
| “ hydrol ysat de protéines de céréal es, notament du
bl é. Les protéines du blé, donc |eur conposition
noyenne en aci des am nés, étaient connues avant |a
date de priorité du brevet opposé, confornénent a la
rati o decidendi de la décision G 1/92 (JO OEB 1993,
277) .



1198.D

- 5 - T 0622/ 97

D3 di vul guait des dérivés N acyl és de nel anges

d' aci des am nés issus d' hydrol ysats de protéines de
col |l agene. Selon D1, |es hydrol ysats de protéines de
col | agéne avai ent une conposition noyenne en aci des
am nés qui se distinguait de |la conposition des
hydrol ysats de protéi nes de céréal es essentiel | enent
en la plus faible proportion d'acide glutam que.
Toutefois, D3 divulguait aussi |'ajout d une quantité
suppl énentaire de dérivés N-acyl és d' aci de gl utam que
qui était a nméne de conbler la | acune d' acide
glutamique. Il n'y avait donc plus aucune différence
essentielle entre |l es dérivés N-acyl és de nel anges

d' aci des aminés divulguait par D3 et ceux revendi qués
dans | e brevet opposé. Par conséquent, |'objet tel
gue revendi qué n' était pas nouveau.

b) Concernant |'activité inventive, d apres la partie
i ntroductive de |la description du brevet opposé, le
poi nt de départ était |le désir de |'home de nétier
de s'affranchir des risques potentiels de
contam nation par |es agents pathogénes présentés par
| es hydrol ysats de protéines d' origine aninale,
not amment de col |l agene. D1, en particulier,
di vul guait de tels hydrol ysats.

Le renpl acenent des hydrol ysats de protéines d' origine
ani mal e par des hydrol ysats de protéines d' origine
végétal e était évident.

Au vu de la simlitude entre | es conpositions noyennes

en aci des am nés des hydrol ysats de protéines d' origine
ani mal e, notament de col | agene, et des hydrol ysats de

prot éines d origine végétal e, notament de céreéal es,

| "homme de nétier s'attendait a |'aptitude des
hydrol ysats d' origine végétale a |'utilisation
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recherchée. Par conséquent, |'utilisation d' hydrolysats
de protéines d origine végétale assurant |les effets
connus de |'utilisation d hydrolysats de protéines de
col l agéne, aptes a la préparation de conpositions
cosméti ques et exenpts de risques potentiels de

contam nation était évidente.

Quant au choi x d' hydrol ysats de protéines de céréal es,
par exenple du blé, parm |es protéines d origine
végétal e, pour |a préparation des dérivés N-acyl és
recherchés, il ne conportait pas d effets surprenants et
était donc arbitraire. Les probl énes résultant de

| " enpl oi d' hydrol ysats de protéi nes de soja se

pr ésent ai ent nornmal enent dans | e domai ne intéressé et
pouvai ent étre liés a la pureté du produit de départ
utilisé. Par conséquent, le choix particulier des
prot éi nes de céréales était arbitraire, donc évident.

En conségquence, |'objet tel que revendi qué manquait
d activité inventive.

VIIlI. L'intinmée a présenté, par écrit, |les argunents suivants
pour contrer |e recours

a) En ce qui concerne |la nouveauté, |a décision a
reconnu, sans contradiction, qu' un produit N-acyl é de
col |l agene tel que décrit dans D3 ne saurait répondre
ala définition des dérivés telle que donnée dans |la
revendi cation 1 du brevet opposé.

L' opposante n'a apporté aucune preuve a cet égard, en
particulier elle n"a pas prouvé que |les hydrolysats
de protéines de collagene contiendraient du

t hr ypt ophane.

1198.D Y A
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b) En ce qui concerne |'activité inventive, |'intinmge a
i ndiqué les parties du brevet contesté qui mnettaient
en évidence | es propri étés surprenantes et
i nattendues des dérivés N-acyl és de neél anges de
prot éi nes de céréales, tels que revendi qués. |
appartenait donc a |'opposante de dénontrer |es
rai sons pour lesquelles |'état de |la techni gue connu
aurait incité |'home de nétier a proposer
|"utilisation de dérivés N acyl és de nel anges
d' aci des am nés issus d' hydrol ysats de protéines de
céreal es dans |l e but de résoudre |es inconvénients
des dérivés antérieurenment connus, tels que décrits
dans |l e brevet contesté.

Les parties ont présenté |les requétes suivantes
La requérante (opposante) a requis |'annulation de |la
décision de |la Division d opposition et |a révocation en

entier du brevet opposé.

L'intimée (titulaire) a requis le rejet du recours.

Motifs de | a déci sion

1198.D

Le recours est recevable.

Nouveaut é

Le docunent D1 concerne un désinfectant pour |a peau,
cont enant ét hanol, propanol, isopropanol ou un nel ange
de ces alcools avec |'eau, caractérisé en ce que le
dési nfectant contient, dissous, un hydrol ysat de
prot éi ne sol ubl e dans une sol ution contenant au noins
60% d' al canol, |'hydrol ysat de protéine étant converti
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par réaction avec des acides gras conportant de 8 a 20
atones de carbone, saturés ou (nmono- ou poly-)insaturés
(revendication 1).

L' hydrol ysat est préférabl ement converti par |'action de
| "acide nyristique (revendication 3), bien que
|"utilisation des acides gras caprylique, laurylique et
pal m tique soit égal ement nentionnée (page 10
renumer ot ée, dernier alinéa).

D apres D1, |'hydrolysat de protéines a |la conposition
en acides aninés telle que définie dans |la

revendi cation 4, ou de nmaniere préférée dans | a
revendication 5 et a |la page renungérotée 10. || est
obt enu par hydrol yse basi que ou enzymati que ou
enzymat i que- basi que de protéines de col |l agene (page 12
renuner ot ée, derni er paragraphe ; page 13 renungrot ée,
prem er paragraphe).

Les produits décrits et exenplifiés portent donc sur |les
dérivés N-acyl és de nel anges d' aci des ani nés issus

d' hydrol ysats de protéi nes de coll agéne (page 11
renunmérotée, lignes 12 a 14 ; exenple 1).

La conposition noyenne en aci des ami nés de |'hydrol ysat
de protéines de collagene préféré selon D1 (page 10
renumérotée, lignes 5 a 24) est caractérisée par

a) La forte présence de glycine, d' hydroxyproline et de
proline (25,2, 10,0 et 13,9% en poids,
respectivenent) ;

b) La proportion marquée d' alanine et d" arginine (9,5 et
9, 0% en poids, respectivenent) ;
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c) La proportion d' acide glutam que (7,4% en poids) ;

d) L' absence du thryptophane ;

e) Les faibles proportions d' autres acides am nés, tels
gue |l eucine et isoleucine (3,2 et 1,2% en poids,
respectivenent).

En revanche, les dérivés N-acyl és faisant |'objet de la
revendi cation 1 du brevet attaqué, pour les Etats
contractant autres que |' Espagne, résultent de

| ' hydrol yse de protéines de céréales et de |'acylation
successi ve du nmél ange d' aci des am nés ainsi obtenu a

| ' ai de d' aci des gras.

D aprés |l a page 3 du brevet opposé, |la conposition
noyenne en aci des am nés d'un hydrol ysat de protéines de
céréal es, notanment celle de |' hydrol ysat des protéines
du bl é, se distingue de |a conposition nmoyenne divul guée
par D1, par |es caractéristiques suivantes :

a) La faible présence de glycine et de proline (3,5 et
4,9 respectivenent) et |'absence de

| " hydr oxyproline ;

b) La proportion d alanine et d arginine (3,9 et 50
respectivenent) ;

c) La proportion élevée d' acide glutam que (35,2) ;

d) La présence du thryptophane (1,0) ;

e) La proportion marquée de |eucine et d'isoleucine (8,4
et 4,1, respectivenent).
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MEne en tenant conpte de possibles variations auxquelles
sont soum ses | es conpositions des protéines, au vu de

| ' absence de |' hydroxyproline, de |la présence du

t hrypt ophane et de |la proportion plus élevée d' acide
glutam que, |'objet de la présente revendication 1 est
nouveau par rapport aux dérivés N-acyl és d' aci des am nés
résultant de |'enseignenent de DI1.

En fait, cela n'a pas été contesté par |'opposante, qu

a reconnu que |la proportion d acide glutam que dans

| " hydrol ysat de protéines de céréal es, notament du bl é,
est supérieure a la proportion d'acide glutam que dans

| es hydrol ysats de protéines de collagéne. L' opposante a

utilisé DL pour interpréter |e docunment D3.

D3 rével e un détersif noussant pour |a peau, caractérisé
en ce qu'il conprend des dérivés N-acyl és d' aci des

am nés ou leurs sels, des sels de dérivés N acyl és de
pepti des ainsi que des acides gras supérieurs
(revendication 1).

En particulier, le détersif conporte de 1 a 20% en

poi ds, par rapport au poids du détersif, de dérivés
N-acyl és d' acides aminés ou de leurs sels, lesdits
dérivés étant choisis soit de conmposants ayant |a
formul e général e suivante ou de nel anges de deux ou plus
conposants selon ladite fornule général e :

RCONHCHCOOM

|
(CH,) ,COOM,

dans laquelle R représente un radical alcoyle ou
al cényl e conportant de 7 a 21 atonmes de carbone, M et M
représentent un atome d' hydrogene, un nétal alcalin ou
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un reste d'al canolam ne et n représente |l es nunméros 1 ou
2 (revendication 2).

Donc, les acides anminés et leurs sels utilisés selon D3

ne sont que des dérivés des acides am nés aspartique et

gl utam que. Quant au noyen d'acyl ation, D3 exenplifie un
radi cal capriloyle, lauroyle et palmtoyle, entre autres
(page 3, quatriene paragraphe).

Le deuxi ene conposant de |la conposition, les sels de
dérivés N acyl és de peptides, a par exenple la formule
général e suivante :

RCO- (- NHCHR CO-) - OM

dans | aquell e RCO représente un radical d'acide gras,
saturé ou insaturé, conportant de 8 a 22 atonmes de
carbone, R représente un des radi caux présents dans |es
aci des am nés, Mreprésente |'hydrogéne, un nétal
alcalin ou un cation d'al canol am ne (page 3, sixieéne

par agr aphe).

La source des acides aninés formant |le prem er conposant
de la conposition n'est pas précisée dans D3. Le
col | agéne est cependant nentionné come source a
dégrader pour |a préparation du deuxi enme conposant,

not amment | es peptides N-acyl és (exenple 1, tableau 1
"sel de sodium du N cocoyl peptide de col |l agene" ;

page 3, septiene paragraphe, "hydrolyse partielle d' une
prot éi ne native par des protéases ..").

Selon D3, |'hydrolyse de |a protéine de coll agéne pour
obtenir | e deuxi éme conposant est conduite de naniere
partielle (page 3, septiéene paragraphe, deuxieéene |igne)
et vise a |'obtention de peptides ayant une gamme de



2.5

1198.D

- 12 - T 0622/ 97

poi ds nol écul aires prédéfinie. D3 ne divul gue donc pas
gu' un mél ange de tous |l es acides am nés constituant |a
structure primaire de |l a protéine de collagéne dégradée
résulte ou peut résulter de |'opération d' hydrol yse
partielle telle que nentionnée.

La présence du prem er conposant dans |e nél ange de D3
peut, donc, étre considérée conme un aj out de dérivés
N-acyl és de |'acide am né glutanm que a des dériveés
N-acyl és de meél anges de sels de peptides obtenus par
hydrol yse partielle de protéines de collagéne. D apres
D3, la proportion de |"'ajout est de dix a quatre fois
celle du nél ange de sels de peptides (page 3, dernier
par agraphe, et exenple 1).

Par conséquent, |es dérivés N-acyl és divul gués par D3 ne
correspondent pas aux dérivés N-acyl és de nel anges

d' aci des am nés issus d' hydrol ysats de protéi nes de
céréal es, tels que revendi qués.

D aprés D1, |la caractéristique de |la protéine de
col | agene est d' avoir une forte proportion de glycine,
hydr oxyproline et proline, une faible proportion d' acide
gl utam que et |'absence du thryptophane dans sa
structure primaire (nature, séquence et proportions

d' aci des am nés). En revanche, |es protéines de céréales
ont une structure primaire bien différente. Le ngel ange
résultant de |'hydrol yse des protéines du blé,
exenplifié dans | e brevet, contient |e thryptophane et
une forte proportion d' acide glutam que, mais il ne
contient pas d' hydroxyproline (point 2.2 supra).

Le nel ange d' aci des am nés résultant de |'hydrol yse de
prot éi nes de céréal es ne peut donc contenir |es nénes
aci des am nés et |les nénes proportions en aci des am nés
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gl utam que, glycine, proline, hydroxyproline et
t hrypt ophane que | e nmél ange résultant de |'hydrol yse de
prot éi nes de col | agene.

Les peptides éventuel |l enent encore présents dans |e

nmel ange résultant de |'hydrol yse de protéines de
céréales, et les dérivés N-acyl és de ces peptides qu
peuvent étre encore présents dans les dérivés tels que
revendi qués, ne peuvent que refl éter dans |eur structure
cette différente constitution et proportion d' acides

am nés, par rapport a celle résultant de |'hydrol yse de
prot éi nes de col | agéne di vul guée par DS3.

Par conséquent, |"'ajout d un dérivé N-acyl é d' acide

gl ut am que au nel ange du deuxi enme conposant de D3 peut
certes changer sa teneur en dérivé N acylé d' acide
glutam que, nmais il ne peut changer |la constitution des
peptides qui résultent de |'hydrolyse partielle et qu
refletent la constitution prinmaire des protéines de
coll agéne. Un tel ajout ne peut donc établir une
conposition identique a celle telle que définie dans |e
brevet opposé.

L' argunent de | a requérante, selon | equel |e nmélange de
D3 contiendrait seulenment 0.7 parties en poids de
glycine (D1, revendication 4), se fonde sur un m ni mum
d' un conposant, considéré de nmani ere isol ée en soi et
sans préciser quelles seraient |es proportions des
autres acides am nés. Cela ne résulte donc pas d' une

di vul gation directe et non équivoque de D3. En fait,

d' aprés D1, |es conpositions préférées des nel anges

d' aci des aminés issus de |'hydrol yse de protéines de
col  agéne contiennent toutes au nmoins 20% en poi ds de
glycine (D1, revendication 5) ou nméne 25% en poids (D1,
page 10 renunerotée). Donc, cet argunent n'est pas
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convai ncant.

En conséguence, |e nél ange de dérivés N acyl és d' aci des
am nés et de dérivés N-acyl és de peptides de protéines
de col |l agéne, tel que divul gué par D3 comme conposant du
détersif, ne saurait correspondre aux dérivés N-acyl és
de nel anges d' aci des ami nés issus d' hydrol ysats de
prot éi nes de céréales, tels que revendi qués.

L' ensei gnenment de D3 ne peut détruire |a nouveauté de
| "objet de la revendication 1 du brevet opposé.

Les autres docunments cités n'ont plus été utiliseés
durant | a procédure orale par la requérante. La Chanbre
est satisfaite qu'ils sont noins pertinents que |es
docunents D1 et D3, car ces autres docunents portent,
eux-aussi, sur les protéines d origine aninmale, en
particulier sur celles de coll agene.

Le produit faisant |'objet de la revendication 1 du
brevet attaqué est donc nouveau.

Activité inventive

L' état de la technique |le plus proche

Selon | a description du brevet en cause (voir page 2,
lignes 6 a 19), les dérivés N acyl és de nél anges

d' aci des am nés obtenus a partir de |' hydrol yse de
prot éi nes d' origine animal e, couramrent enployés a des
fins cosnétiques, présentaient des risques potentiels de
contam nation par des agents pathogénes dont il était
souhaitable de s'affranchir. Il y avait donc une
tendance a se détourner de conposés issus de |'anim
pour toute application destinée a |'home.
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L' obtenti on de dérivés N acyl és de nel anges d' aci des
am nés a partir de |'hydrolyse de protéines d' origine
végét al e est nmentionnée dans DO (GB-A-115 340), cité et
coment € dans | e brevet contesté.

DO divul gue des dérivés N-acyl és et dépeptisés de

nmel anges d' aci des am nés obtenus par réaction d' acides
al i phati ques gras conportant une chaine ayant de 6 a 29
atomes de carbone avec un nel ange d' aci des am nés non
séparés et obtenus de |'hydrol yse de protéines d origine
animal e ou végétale et étant aptes a |'utilisation dans
| e domai ne de | a cosnétique (page 1, lignes 8 a 14
revendi cation 3).

Aucun autre docurent cité ne nmentionnant |'hydrol yse de
protéines d origine végétale pour |'obtention de dérivés
d' aci des ami nés aptes a |'utilisation en cosnetique, le
docurment DO représente donc |'état de la technique le

pl us proche.

Le probl éme techni que

Selon | a description du brevet en cause (page 2,
lignes 16 a 39), |'utilisation d hydrolysats de
protéines d origine végétale, afin de se détourner de
conposés issus de |'animal pour toute application
destinée a |' homme, posait certains inconvénients. Selon
la nature du végétal dont était issue |la protéine, |les
conposés en résultant présentaient des propriétés tres
différentes. Par exenple, |les dérivés N acyl és

d' hydrol ysats de protéines de | égum neuse tel que le
soja, notament |es solutions de tels dérivés ou de

| eurs sels, présentaient une coloration relativenent

i nportante et génante dans certaines applications, se
troubl ai ent des que leur pH était inférieur a 6,8 et
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présentai ent un pouvoir viscosant relativenent élevé.

Néannoi ns, pour des applications cosmétiques, il est
nécessaire d' utiliser des solutions |inpides ayant un pH
proche de celui de |a peau, notanment 5,5, de sorte a

di m nuer |'agressivité, et un pouvoir viscosant faible,
afin de ne pas rendre difficile |la préparation des
conposi tions.

Le probl ene technique du brevet attaqué était donc de
nettre a disposition des dérivés N-acyl és de neél anges

d' aci des aminés issus de |'hydrol yse de protéines
végéetal es qui pernettent |'obtention de solutions tres
peu col orés et stables méne a un pH de |'ordre de 5,5 et
gui présentent un pouvoir viscosant en sol ution aqueuse
relativenent faible, lesdits produits étant utilisables
en cosnetique et en détergence (brevet opposé, page 2,
lignes 37 a 39).

La sol ution

La solution du probl éme défini ci-dessus porte sur des
dérivés N acyl és de neél anges d' aci des am nés étant issus
d' hydrol ysats de protéines de céréales selon |la

revendi cation 1 du brevet attaqué.

Le produit est utilisable pour |a préparation de
conposi tions cosnetiques et, égal enent, pour la
pr éparation de compositions détergentes.

En particulier, |"exenple 2 nontre les résultats de |la
conpar ai son entre | es caractéristiques d' une solution a
22% d' un sel de sodium du dérivé N-lauroyl é des aci des
am nés obtenus par hydrolyse totale de |a protéine de
soja, d une part, et d'une solution aqueuse a 30% de se
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de sodium du dérivé N-lauroyl é des aci des am nés obtenus
par hydrolyse totale de |la protéine d un céréale, le
bl é, de |"autre part. La solution plus concentrée (blé)
est néannoi ns nmoi ns col orée (20 Hazen contre 30 Hazen)
et a la méne viscosité que celle npins concentrée
(soja). De plus, elle reste linpide jusqu' a des val eurs
de pH de |'ordre de 5,6, contrairenent a |la solution

noi ns concentrée (soja), qui se trouble dés que le pH
est di m nué au-dessous d'une valeur de |'ordre de 6, 8.

L' obtention de tels effets n'est pas contestée par |la
requérante (ménoire de recours, page 2, siXxieéne

par agr aphe, deuxi éme phrase). La requérante soutient

si npl ement que ces effets étaient égal ement atteints par
| es solutions des dérivés N-acyl és de neél anges d' aci des
am nés issus d' hydrol ysats de protéines d' origine

ani mal e, notamrent de col |l agéne. A cet égard, elle a
nmentionné |'exenple 4 de D1 (page 33 renuneérot ée,

lignes 10-12). Ce passage de D1 nentionne |la clarté de

| a conposition a un pH de 5.5, mais il ne dit rien quant
au pouvoir viscosant de |la nméne.

La Chanbre est donc satisfaite que |'objet de la
revendi cation 1 du brevet attaqué représente une
solution effective du probl éne techni que posé.

Exi stence d' une activité inventive

L' ensei gnenent de DO, bien qu'il nentionne des

hydrol ysats de protéines d' origine non-aninale, ne
suggere que |les levures. Tous |les exenples de DO en fait
portent sur des hydrol ysats de protéines d' origine
animale, voir les exenples 1 a 9.

Par conséquent, DO ne peut suggérer aucune nodification
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serait pertinente pour |'achévenent d'un produit

ayant les caractéristiques de |la solution du problene

t echni que posé dans | e brevet opposé.

Les autres docunents cités ne peuvent suppl éer |es

| acunes d'information de DO, pour |es raisons suivantes:

a)

b)

D1 divulgue |'utilisation d un hydrol ysat de
prot éi nes de col | agéne, ayant une conposition

pr éf érée bien définie, dans un désinfectant afin de
nodi fier | es solutions al cooliques connues, pour
obtenir un désinfectant apte a étre utilisé jusqu'a
cinquante fois par jour, sans irritation de |a peau

(page 8, renungérotée, lignes 16 a 25).

Donc, D1 ne suggere aucunenent |'enploi d'un
hydr ol ysat de protéines végétal es, pas plus que

| " enpl oi de protéines de céréal es. Le probl ene

techni que résultant de D1, a savoir |'innocuité du
dési nfectant et sa conpatibilité avec |la peau du
patient, ne saurait correspondre au probl ene

techni que déduit du brevet attaqué (point 3.2 supra).

MEnme si |'enseignenent de DO était conbi né avec cel ui
de D1, |'homme de |'art ne pourrait trouver aucune
incitation a renplacer |es hydrol ysats de protéines
d' origine animal e par ceux de protéines de céréal es.

Il en va de nménme pour |'enseignenent des autres
docunments cités nais qui n'ont plus été utilisés par
| a requérante, car ces autres docunents portent, eux-
aussi, sur les protéines d' origine aninmale, en
particulier sur celles de collagéne.

3.4.3 Les argunents de |a requérante, selon |lesquels |e choix

1198.D
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de toute protéine végétale était arbitraire, car

| "obtention de solutions claires a pH 5.5, notanment
dans |l e cas de la protéine du soja, dépendait de |a
pureté de |l a protéine de départ, ne sont pas

convai ncants.

La requérante, en particulier, n'"a pas fourni |a preuve
que | e faible pouvoir viscosant exenplifié dans |e
brevet opposé appartenait égal ement aux sol utions de
dérivés N acyl és de neél anges d' aci des am nés issus

d' hydrolysats d' autres protéines d' origine végétale.

En | ' absence de cette preuve, on ne peut conclure que le
choi x d' hydrol ysats de protéines de céréales parm |es
prot éines d' origine végétale, pour atteindre les effets
recherchés, était arbitraire.

3.4.4 Dailleurs, néne si |le choix de protéines de céréal es
était une alternative, |la requérante opposante n'aurait
pas encore apporté un seul docunment qui suggeére
["utilisation de protéines de céréal es pour préparer des
dérivés N-acyl és aptes a |la cosnétique et a la
dét er gence.

4. Par conséquent, |'objet de |la revendication 1 ne découl e
ni de maniere directe et non équi voque, ni de nani ere
évi dente de |'enseignenent des docunents cités et est
donc nouveau et inventif.

Di spositif

Par ces notifs, il est statué conme suit

1198.D
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Le recours est rejeteé.

La Geffiere : Le Prési dent

C. Ei ckhoff R. Teschenacher
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